
L�azienda CChhaannooiinnee  FFrre`e`rreess e` stata fondata nel 1730 ed e` la seconda piu` antica Maison de Champagne francese. 
La prestigiosa gamma TTssaarriinnee  e` stata creata dalla famiglia Chanoine in omaggio alla Russia degli zar che ha rap-
presentato il principale mercato estero dello champagne nel XIX secolo.
Le bottiglie TTssaarriinnee  si ispirarono alla dinastia degli zar e sono caratterizzate da forme originali ed eleganti e da eti-
chette le cui linee e tinte raffinate rappresentano i blasoni della dinastia. TTssaarriinnee  rappresenta il simbolo esclusivo
di una ricercatezza particolare, di un amore per la bellezza e la raffinatezza.

La gamma di champagne TTssaarriinnee e` composta dal �TTeˆeˆttee  ddee  CCuuvve´e´ee�, dall�elegante etichetta porpora, dallo 
speciale ��11eerr  CCrruu��,, dal delicato e raffinato ��RRoosse´e´  BBrruutt�� e dal  ��GGrraanndd  MMiilllle´e´ssiimme´e´��,, simbolo di eccellenza.

TTssaarriinnee  PPrreemmiiuumm  CCuuvve´e´ee  BBrruutt

Un valzer fine e leggero di delicate bollicine
caratterizza questo champagne dai riflessi verde
oro. I suoi profumi si esprimono discretamente:

fiori di tiglio e limone si accompagnano alle note
frivole e suggestive delle arance amare e delle mele coto-
gne. La freschezza e l�eleganza di questo champagne
d�eccezione si confermano al palato. Le note dominanti
di agrumi si combinano con gli aromi di pesche bian-
che e uva.
• Varieta` di uve: 33% Pinot Noir

33% Pinot Meunier 
34% Chardonnay

Disponibile anche nei formati 375 ml e 1500 ml

TTssaarriinnee  11eerr  CCrruu

Una schiuma fine e delicata e lievi bollicine
caratterizzano questo champagne dai delicati

riflessi giallo verde. Il suo bouquet di delicati pro-
fumi si esprime prima con il pompelmo e le

mele cotogne, mescolandosi poi con note di anice e
finocchio ed evolvendo verso note speziate di pepe, chio-
di di garofano e  cannella. Al palato, sapori di man-
dorla, pane tostato e note di vaniglia e burro si armo-
nizzano ammorbidendone il perlage. Il risultato
finale e` uno champagne di grande equilibrio. 
• Varieta` di uve: 64% Pinot Noir

36% Chardonnay

TTssaarriinnee  RRoosse´e´  BBrruutt

Delicate bollicine sono racchiuse in questo ricer-
cato champagne vestito di seta color rubino.
Come una magica alchimia, gli aromi di fragoli-

ne di bosco, frumento e ribes risvegliano
l�istinto dei nostri sensi.
Al palato, il corpo e la finezza di questo champagne si
combinano delicatamente su note di frutti rossi e
crema. Dolcezza e piacere si fondono in un unico raf-
finato prodotto.
• Varieta` di uve: 33 % Pinot Noir

33 % Pinot Meunier
34 % Chardonnay

TTssaarriinnee  PPrreemmiieerr  CCrruu  MMiilllleessiimme´e´

Il valzer, fine e leggero, di delicate bollicine si
prolunga sino all�estremita` del calice con
riflessi giallo oro. I profumi si esprimono

discretamente e lentamente: note di fiori bian-
chi e miele  accompagnano note sottili di nocciole e
mandorle tostate. La struttura e l�eleganza di questo
eccellente champagne si confermano al palato. Gli
aromi dominanti di frutta matura si mescolano a
quelli piu` evoluti di vaniglia e di Marc di
Champagne.
La produzione di questo unico e pregiato champa-
gne e` limitata.

TTssaarriinnee  RRoosse´e´  BBrruutt  MMiilllle´e´ssiimme´e´

Un nettare simile si produce in quantitativi
limitati e solamente in  annate in cui si

raggiunge la perfetta maturazione.
L�assemblaggio finale e` dato da un perfetto accordo
tra l�immaginario e la spontaneita` ma richiede
anche molta pazienza. 
All�olfatto, fragranti note di ribes e di delicata
pasticceria. 
La produzione di questo unico e pregiato champa-
gne e` limitata.
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